215t & 22nd August 2023 | Dining Room, Pacific City Club

AMUSE BOUCHE
Toro » Daikon Sorbet
Chawanmushi « Oyster Cream
Caviar » Bone Marrow
Chef Dave Yu

COLD STATER
Shrimp « Betel Leaf « Sichuan Green Pepper + Calamansi + Salmon Roe
Chef Dave Yu

STARTER
Grilled Baby Squid « Pomelo « Umami Barley « Ginger Chilli « Char Cracker
Ch€f Dave Yu

ENTREE
Arborio » Green Asparagus « Porcini Mushrooms » Parmesan Foam
Chef Giorgio Diana

N 018 &
Slipper Lobster « Crustacean Foam « Tarragon Oil
Chef Giorgio Diana

FISH
Kinmedai « Thai Eggplant « Tomato « Laksa « Curry Leaf Oil
Chef Dave Yu

SGROPPINO

Vodka Lemon
Chef Giorgio Diana

MEAT
Beef Tenderloin « Sweet Potato « Red Onion « Green Beans
« Baby Corn « Red Wine Jus
Chef Giorgio Diana

DESSERT

Coftee Mousse « Burn Chocolate » Orange « Berries
Chef Giorgio Diana
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